Umﬂom

WEIN AUS LEIDENSCHAFT ¥ PASSIONE PER IL VINO

FINESSE 2019

Traubensorte: Chardonnay
Alter der Reben: 25 Jahre
Erziehungsform: Spalier

Um eine gute Qualitat zu erzielen, werden die
Trauben am Rebstock ausgediinnt.

Ernte: 4. Oktober

Vinifikation: Ein groRer Teil wurde auf den
Schalen im Stahltank vergoren. Anschliel3end
kam der Wein ins neue Holzfass, wo er 2 Jahre

reifen kann. Nach der Fillung mul} sich der
"Finesse" in der Flasche noch fiir ca 5 Monate

ausruhen

Alkohol: 14,5% Vol.
Gesamtsaure: 5,0 g/|
Restzucker: 1,4 g/I

Eigenschaften: FINESSE ist ein etwas anderer
Chardonnay, der eine gewisse Komplexitat mit
sich bringt. Das goldgelbe Farbenspiel, die
exotischen, vielschichtigen Fruchtaromen,
machen ihn in jeder Hinsicht interessant.

Servierempfehlung: ideal zu weiBem Fleisch,
kraftigen Fisch, Sch:l.er(;tlere, Weichkadse mit : FINESSE
inde

Serviertemperatur: 12-14°C
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